
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bienvenue au Café de la Plage.  
 
Nous travaillons principalement avec des produits frais 
et locaux. Ce qui peux engendrer un manque de produits 
ou un changement de garniture. Notre équipe vous en 
informera dès votre lecture du menu.  
 
Nous vous invitons également à nous tenir informés de 
vos allergies ou intolérances alimentaire dès votre 
arrivée, nous ferons le maximum pour que vous puissiez 
manger en toute sérénité.  
 
Toute l’équipe du Café de la Plage vous souhaite une 
très belle dégustation.  
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Service & TVA (8,1%) inclus 

 
Nous servons tous les midis un plat du jour facturé CHF 25.-.  
 
Notre équipe se fera un plaisir de vous le présenter lors de la 
remise des menus.  
 
Sur chaque plat du jour vendu, nous reversons 1.- pour 
l’association « 1 CHF pour le climat ».  
 
« 1CHF pour le climat » permet de continuer à se faire plaisir 
au restaurant, tout en luttant simplement contre le 
réchauffement climatique de manière directe et indirecte.  
 
Avec 1 CHF de plus vous contribuez à : 
Aider le restaurateur à s'approvisionner davantage en 
produits locaux, pour soutenir les producteurs suisses et 
encourager une agriculture respectueuse de l'environnement. 
Planter des arbres en Suisse pour capturer le CO2, préserver la 
biodiversité, maintenir nos beaux paysages et encourager 
l'agro-foresterie. 
 
Sensibiliser la population sur l’impact environnemental de 
notre alimentation, qui représente 28% de l'impact de notre 
consommation en Suisse (devant le logement 24% et la 
mobilité 12%) 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Service & TVA (8,1%) inclus 

Entrées 

 
Vitello Tonnato    CHF 24.- 
Fines tranches de veau, crème de thon,  
Mostarda di Cremona et câpres frits 

Vitello Tonnato 
Thin slices of veal, cream of tuna, mostarda di Cremona  
and fried capers 

 
Raviole végétale de céleri rave  🌱   CHF 28.- 
Noisettes, parmesan, émulsion au café et truffe Melanosporum 

Celeriac ravioli 
Hazelnuts, parmesan, coffee emulsion and Melanosporum truffle 

 

 
Déclinaison de colraves marinée au sésame CHF 26.- 
Jaune d’œuf croustillant, amandes grillées  
et feuilles de Capucine  
Variation of colrave marinated with sesame 
Crispy egg yolk, toasted almonds and nasturtium leaves 

 
Langoustine géante en Tempura de maïs  CHF 36.- 
Mangues, coriandre et émulsion au curry 

Giant langoustine in corn tempura 
Mangoes, coriander and curry emulsion 

 
Bar de ligne mariné aux agrumes   CHF 34.- 
Raifort, colraves et daikon fumé  
Line caught bass marinated  
Horseradish, colraves  and smoked daikon 

 
 
 
 



 

Service & TVA (8,1%) inclus 

 
Plats 

 
 
Pêche sauvage du jour     CHF 42.- 
Condiment au safran, artichaut violet et jus de crustacés  

Daily fresh catch 
Saffron condiment, purple artichoke and shellfish juice 
 

Filet de bœuf rassi     CHF 55.- 
Mille feuilles de pommes de terre croustillant, agretti et oignons 
des Cévennes marinés 

Roasted Beef Fillet 
Crispy potatoes mille-feuilles, agretti and marinated  
Cévennes onions 

 

Cuisse de canard confit    CHF 39.- 
Foie gras poêlé, crémeux de choux verts  
et fenouil croquant aux agrumes 

Confit duck leg  
Pan-fried foie gras, creamy green cabbage 
and citrus fennel salad 

 

Tarte fine d’endives caramélisées 🌱  CHF 38.- 
Ail noir, fromage frais de brebis et salade de trévise acidulée 

Fine caramelized endive tart        
Black garlic, fresh sheep cheese and tangy Treviso salad 
 

Saint Jacques rôties    CHF 44.- 
Poitrine de porc, déclinaison de carottes au cumin et jus de rôti 

Roasted scallops, braised pork belly  
Variation of carrots with cumin 

 
PROVENANCES: 

Porc : Jussy (CH) / Canard : F / Foie gras : F  
  Saint Jacques : F / Bœuf : CH /Bar : F 



 

Service & TVA (8,1%) inclus 

Desserts 
 
 
Opéra      CHF 14.- 
Ganache montée au chocolat 85% Orfève, glace du moment 
Ganache whipped with 85% Orfève chocolate, ice cream of 
the moment 
 
 
Noisettes     CHF 14.- 
Déclinaison autour de la noisette du Piémont, glace du 
moment 
Hazelnuts 
Variation around the Piedmont hazelnut, ice cream of the 
moment 
 
 
Le François     CHF 16.- 
Tuiles caramélisées au sucre Muscovado, agrumes de Sicile 
confits crémeux citron-huile d'olive et glace du moment 
Caramelized tiles with Muscovado sugar, candied Sicilian 
citrus fruits, creamy lemon-olive oil and ice cream of the 
moment 
 
Assiette de fromage    CHF 15.- 
Fromage du moment de la Fromagerie « De Bleu ! » 
Cheese plate  
Cheese of the moment from Fromagerie “De Bleu!” » 
 
 
 

 

 



 

Service & TVA (8,1%) inclus 

Menu Dégustation   
Uniquement le soir - CHF 115.- par personne 

 
Amuse-bouche du moment 

 
*** 

Raviole végétale de céleri rave 
Noisettes, parmesan, émulsion au café et truffe 

Melanosporum 
 

*** 
 

Langoustine géante en Tempura de maïs 
Mangues, coriandre 
 Émulsion au curry 

 
*** 

 
Cuisse de canard confit 

Foie gras poêlé, crémeux de choux verts 
Fenouil croquant aux agrumes 

 
*** 

 
Sélection de fromages de la Fromagerie « De Bleu ! » 

 
*** 

 
Noisettes  

Déclinaison autour de la noisette du Piémont,  
Boule de glace du moment 


